CHATEAU

D'AIGUILHE QUERRE - Millésime 2010

COTES DE CASTILLON

Commentaires et notes de dégustation

Mai 2011 : 87)/ 189.; 3 boire de 2017 & 2021
From this tiny 6.5 acre property, the 2010 is a
powerful effort (14.5% alcohol) made largely from
Merlot blended with a small amount of Cabernet
ROBERT PARKER Franc. Its dark plum/purple hue is followed by scents
of damp earth, forest floor and red as well as black
The fruits. While it reveals good size and weight, the
WINE wine seems slightly monolithic. It should drink well

ADVOCATE for 7-10 years.

Mai 2011 : 14/20

Epices et fruits noirs au nez attaque onctueuse puis
['AS’] TAST i . . 1CUSE [
les tanins deviennent saillants le fruit revient

derriére. L'élevage affinera I'ensemble.

Septembre 2013 :

Etabli sur le point culminant de lappellation, un
plateau calcaire bien exposé et bien drainé, ce petit
cru de 4 ha propose un 2010 de belle facture, paré
d’'une robe pourpre sombre. Sur la réserve, le nez
laisse percer a l'aération des notes toastées qui, pour
I'heure, dominent le fruit. On retrouve cette
dominante boisée dans un palais structuré par une
fine vivacité et par des tannins de qualité, mais
encore un peu austéres. Un vin prometteur que trois
ou quatre ans de garde affineront.
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